@
Entrée
Plat
Dessert
a 40 €
Six Huitres Fines de Claire N°3

Jantiflette au Maont d'Ox, Tuile de Parunesan
Risatte de Crevettes i la Tomate Pensillade
Religieuse d' Uuocat au T eunteawn et Crevettes
Jantare de Then, Jalaperios et Céliette
Jantelette de Peireaux, Saumen Fumé
Faie Guas de Canard, Chutney du Moment
Saupe de Paisson, Rouille et Craditens

Suggestion du Moment
Filet de Sandre & la Fondue de Peiveanx
Favé de Cabillaud Riti Piélée de Champignens Pensillade, Puiée de Carottes a 'Orange
Saumoen Mi-Cuit Fumé au Bais de Ftétee, Sauce T ataki et Grenailles
Onglet de Beeuf Black Ungus Peélé, Creme de Gergonzala
Magret de Canard & ' Orange
Pluma de Porc au Piment d'Espelette
Sauwris d'Ugneau de Sept Feures et sen Jus
Rognen de Veau & la Creme d'Echalote au Cognac et Porte
Jéte de Veau, Sauce Guibiche

Chou Panis-Brest
Couwlant au Chocelat, Peanut Butter
Cueme PBruilée a la Vanille Bewdion
Jantelette au Chocolat Ceuwr Caramel Salé
Mirditen & la Cerise Umarena
Meusse au Chacelat Valrhona Eguaterial
Farfait Café
Fnofitencles au Chacelat Chaud
Coupe Tuois Sarbiets et Chantilly

Jaeus nos plats sont dlatiernés & pantiv de produits frais de Rungis



