Foie Gras de Canard Mi-Cuit, Chutney du Moment
Millefeuille de Homard

Jambon Pata Negra 24 Mois, Huile d'Olive de Cillis
CEufs Brouillés aux Morilles

Saumon Fumé Norvégien, Creme de Citron Vert
Cuisses de Grenouilles Poélées, Ail et Persil
Fraicheur de Homard aux Fruits de Saison

12 Huitres Fines de Claire N°3

*** Les Poissons ***

Homard Breton Braisé en Carapace au Beurre Demi-Sel
Fricassée de Homard, Tagliatelles Fraiches

Gambas de Madagascar Piment d’Espelette, Flambées au Porto
Filet de Saint-Pierre, Ananas R&ti au Rhum

Sole Frangaise Meuniere
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*** Les Viandes ***

Noix d’Entrecote Black Angus, Ail et Thym Frais
Ris de Veau Braisé aux Morilles Entieres
Filet de Boeuf Poélé Sauce au Poivre, Frites

Tartare de Boeuf Préparé au Moment, Frites

Fraisier a la Creme Chibouste
Moelleux a la Pistache

Creme BrGlée a la Vanille Bourbon
fle Flottante, Caramel Beurre Salé
Flan Patissier au Lait de Coco
Poélée de Fraises, Glace Vanille
Parfait Café

Profiteroles

Coupe Trois Sorbets et Chantilly
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